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PROGRAMMA DELLA 5ª SAGRA DEGLI ANTICHI SAPORI 
        
 
 
 

GIOVEDÍ 25 
 

Ore 19,30 - Apertura ristorante con specialità dell’antica cucina umbra 
Ore 21,30 - Serate danzante con la cantante PIGNATTINI Ramona 

 
VENERDÍ 26 
 

Ore 19,30 - Apertura ristorante con specialità dell’antica cucina umbra 
               Ore 21,30 - Il Gruppo teatrale La Badia di Pietrafitta rappresenterà  

                                MA VE PAR GIUSTO? - 2 atti di M. Cristina Mencaroni 
 

SABATO 27 
 

Ore 16,30 - Carratura del grano sull’aia per la preparazione della battitura con   
brindisi sull’aia per tutti i presenti 

Ore 19,00 - Gara podistica per ragazzi. 
Ore 19,30 - Apertura ristorante con specialità dell’antica cucina umbra 
Ore 21,00 - Premiazione corsa podistica. 
Ore 21,30 - Serate danzante con l’orchestra “MEZZANOTTE LIVE MUSIC” 

 
 
DOMENICA 28 
 

Ore 16,30 - Rievocazione storica della battitura del grano 
Ore 19,30 - Apertura ristorante con specialità dell’antica cucina umbra 
Ore 21,30 - Serate danzante con il fisarmonicista BIRIBICCHI Samuele 
Ore 23,00 - Estrazione dei biglietti vincenti della lotteria abbinata alla Sagra 
 
 
SEGUE MENU’……. 
 

 



 
 

ANTIPASTI 
 

- Antipastone “Antichi Sapori” 
(Crostino di carne - Fagiolina del Trasimeno - Panzanella - Torta al testo con Prosciutto 
- Schiacciata con cipolla e salvia - Pecorino - Pan del Garzone)       

- Antipasto Rustico dell’aia 
(Crostino di Carne - Crostino al pomodoro piccante - Pan col pomodoro –  
Prosciutto e Capocollo - Panzanella)           

 

 

PRIMI 
 

- Minestra Antica di Pane della Sora Peppa  
- Pasta e Fagioli con quadrucci fatti a mano della Zì Cesira      
- Pici del Ghiottone al sugo d’oca  
- Rigatoni al sugo d’oca  
- Tris della Madia  
   (Assaggi di Minestra Antica di Pane della Sora Peppa - Pici del ghiottone al sugo d’oca 
   e Fagioli co’ le Cotiche)            
 

 

SECONDI 
 

- Pollo all’arrabbiata della Massaia con torta al testo e verdura cotta  
- Baccalà in umido alla contadina  

- Braciola di Maiale e Salsicce alla griglia        
  

- Oca Arrosto in porchetta (Solo sabato 27 e domenica 28)     
- Bistecca di Vitello alla griglia          
 

 

CONTORNI 
 

- Verdura Cotta(Prodotto Surgelato)          
- Insalata di pomodori - cetrioli – peperoni        
 

 

SFIZIERIE 
 

- Torta al Testo con Prosciutto o Salsicce      
- Fagioli con le cotiche            
- Patate Fritte (Prodotto Surgelato)           
 

 

DOLCI 
 

- Torcolo con Vin Santo          
 

 

 
 


